
Gästepost der

Region Mittelkärnten

16. Oktober bis 22. Oktober 2024

Burgenstadt Friesach@ Michael Stabentheiner



2

… in der Region Mittelkärnten!

HERZLICH Willkommen … 

Slow Food

Erlebnisse buchen …

Mittelkärnten

erleben …

Mittelkärnten 

erfahren … 

© MARVIN WALDER

© ELIAS JERUSALEM

© ELIAS JERUSALEM

Mittelkärnten

entdecken … 

© MICHAEL STABENTHEINER

© Marvin Walder

© Brennerei Pfau

© MICHAEL STABENTHEINER

© ELIAS JERUSALEM© ELIAS JERUSALEM

© MARVIN WALDER

@ELIAS JERUSALEM

© MARVIN WALDER
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… in der Region Mittelkärnten!

HERZLICH Willkommen … 

Wir wünschen Ihnen 

einen erholsamen 

und erlebnisreichen 

Urlaub in der 

Region 

Mittelkärnten! 

Unterkunft buchen …

Mittelkärnten 

schmecken …

© ELIAS JERUSALEM

© ELIAS JERUSALEM

Wanderungen

buchen …

© FRANZ GERDL

© LÄNGSEELEIT´N

© Marvin Walder
@MARVIN WALDER

© FRANZ GERDL



S TA D T F Ü H R U N G E N  M I T T E L K Ä R N T E N  

A LT H O F E N

- die uralte Höhensiedlung 

Treffpunkt: 11.30 Uhr
Auer-von- Welsbach Museum
Burgstraße 8, 9300 Althofen

Dauer: ca. 1,5 Stunden

S T.  V E I T  a n  d e r  G l a n

- wo einst der Herzog residierte

Treffpunkt: 09.30 Uhr
vor dem Kunsthotel Fuchspalast
Prof.-Ernst-Fuchs-Platz 1, 9300 St. 
Veit/Glan

Dauer: ca. 1,5 Stunden

F R I E S A C H

- die älteste Stadt Kärntens

Treffpunkt: 13.30 Uhr
Hauptplatz vor dem Metnitztaler Hof
Hauptplatz 11, 9360 Friesach

Dauer: ca. 1,5 Stunden

jeden FREITAG
bis 18. Oktober

mit Wörthersee Plus Card 
GRATIS

(sonst € 10,- pro Person)

keine 
Anmeldung 
erforderlich!
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© STAMA_Stadt St. VEit

© MICHAEL STABENTHEINER

© MICHAEL STABENTHEINER
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16. Oktober 
9 Uhr

Anmeldung bis 12 Uhr des
Vortages

Tel: + 43 4212 45608

www.mittelkaernten.at/packages
/#/erlebnisse

Voranmeldung!

NATUR ERLEBEN IM NATURA 2000

GEBIET MANNSBERG - BODEN

Carmen Fikar, Biologin und 

Naturschutzfachkraft, begleitet Sie zu 

dieser unvergesslichen Wanderung 

durch das atemberaubende Natura 2000 

Gebiet Mannsberg- Boden! Tauchen Sie 

ein in die Stille der Natur und erleben Sie 

Momente der Ruhe und des Staunens. 

Seien Sie gespannt, was in unseren 

Breiten alles so kreucht und fleucht. Als 

Abschluss genießen die Forscher noch 

eine Slow-Food-Jause mit regionalen 

Spezialitäten und nehmen ein 

Erinnerungsfoto mit nach Hause. 

Dauer:
ca. 3 Stunden

Termine:

• 16. Oktober 2024

Kosten:
20€ pro Person

KOSTENLOS mit Wörthersee 
Plus Card

Benötigte Ausrüstung:
Gutes Schuhwerk, Regenschutz, 

Tourenproviant

Treffpunkt:

9:00 Uhr, Ort wird bei der 

Anmeldung bekannt gegeben

@Simon Stabentheiner



K A B A R E T T  „ B U S E N F R E U N D I N N E N “
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16. Oktober 
ab 19 Uhr

Hemmalandsaal
Freiwillige 
Spende!

© ELIAS JERUSALEM

© Elias Jerusalem
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17. Oktober 
10 Uhr

Anmeldung bis 12 Uhr des 
Vortages

Tel: + 43 4212 45608

www.mittelkaernten.at/packages
/#/erlebnisse

Voranmeldung!

ARCHITEKTUR & ERZ IN DER HEFT

Das Eisenhüttenwerk Heft, als 

monumentaler Zeit- zeuge der 

Eisenindustrie im 19. Jahrhundert mit 

seinen gigantischen Bauten, zählt zu den 

größten historischen Eisenwerkanlagen in 

Europa. Die alte Bausubstanz wurde vom 

Kärntner Architekten Günther Domenig 

harmonisch und doch unkonventionell mit 

einer schwebenden Glas- Stahl-

Konstruktion in Verbindung gebracht. Das 

heute als Freilichtmuseum zu 

besichtigende Gebäude meistert gekonnt 

die Verschmelzung von klassizistischer 

Architektur der historischen 

Montanbauten mit moderner Architektur 

der Landesausstellung. Die alten Hochöfen 

wurden spektakulär in Szene gesetzt und 

sind Startpunkt der Wanderung, die 

gleichzeitig wie eine Zeitreise wirkt. Der 

Weg geht entlang der alten Erzbahn und 

wird von Architektin Barbara Hudelist, die 

spannende Einblicke in die Philosophie 

von Günter Domenig gewährt, geleitet

Dauer:
ca. 4,5 Stunden

Termine:

• Di., 17. Oktober 2024

Kosten:
10€ pro Person

KOSTENLOS mit Wörthersee 
Plus Card

Benötigte Ausrüstung:
Gutes Schuhwerk, Regenschutz, 

Tourenproviant

Treffpunkt:

10:00 Uhr, Parkplatz 

Freilichtmuseum 

Eisenhüttenwerk Heft

Heft 1, 9375 Heft

@Simon Stabentheiner



W E I N F E S T  A U F  G L A N E G G
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19. Oktober 
ab 14 Uhr

Im Weinheurigen „Meierei“
Wein, Musik,

Essen

© ELIAS JERUSALEM

© Elias Jerusalem



BRAUEREIFÜRHUNG HIRT 
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„Entdecken Sie die Geheimnisse 

Ihres Lieblingsbieres bei der 

Führung durch die Privatbrauerei 

Hirt.“

Mit dem Geruch von Hopfen, Malz

und Hefe in der Nase erfahren Sie

sehr detailliert und anschaulich den

beeindruckenden Produktionsweg

des wertvollen Gerstensaftes und

viel Wissenswertes über die

Rohstoffe und Geschichte der

Braukunst.

19. Oktober
15 Uhr

mit Wörthersee Plus Card 
ERMÄSSIGT

Anmeldung 
erforderlich!

Treffpunkt
15.00 Uhr 
Hirter Bierathek

Termin:
19.10. um 15 Uhr

Anmeldung erforderlich! 
Tel.: +43 4268 2050 – 360
E-Mail: fuehrung@hirterbier.at

Kosten
Mit der Wörthersee Plus Card 
€ 12,10 pro Person 

Ohne Wörthersee Plus Card
€ 14,90 pro Person 

Der Kostenbeitrag beinhaltet ein 
„Probier-Schachterl“ mit 2 
Kostproben der Hirter 

Bierspezialitäten. 

© Copyright TINEFOTO 
Photography by Martin Steinthaler

mailto:fuehrung@hirterbier.at


K E LT E N  &  R Ö M E R  A M  M A G D A L E N S B E R G  
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20. Oktober 
11 bis 12:30 

Uhr
Archäologischer Park Anmeldung!

© ELIAS JERUSALEM

© Elias Jerusalem

Taoul und Barbia
Szenen einer römisch-keltischen Beziehung | Wenn Taoul und Barbia sich am 
Forum der Stadt auf dem Magdalensberg begegnen, dann wird diskutiert! 
Haben die Römer nun tatsächlich die Kultur nach Noricum gebracht? 
Schmeckt zarter keltischer Hund besser als auf feine römische Art 
zubereitete Flamingozungen?

Kontakt
Archäologischer Park Magdalensberg
Magdalensberg 15
9064 Magdalensberg
info@schloss-albeck.at
www.schloss-albeck.at

Info und Anmeldung:
+43 (0)664 620 26 62 
magdalensberg@kaernten.museum
www.kaernten.museum

@Landesmuseum KärntenIbrahim Karabed, Foto: R. Bäck, KM

mailto:info@schloss-albeck.at
http://www.schloss-albeck.at/
mailto:magdalensberg@kaernten.museum
http://www.kaernten.museum/


LAMMFLEISCH WIEDER ENTDECKT
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Lamm ist gesund, schmackhaft und 

absolut am Puls der Zeit. Erleben Sie 

gemeinsam mit 2-Hauben-Koch Leo 

Suppan im Restaurant Leiten, welche 

Köstlichkeiten sich aus dem Bio-

Lammfleisch vom Steinerhof zaubern 

lassen.

Ablauf:

Begrüßung der Gäste, 

Willkommensgetränk

Besprechung des Ablaufs

Start des Kochkurses

Gemeinsames Essen und Verkosten 

der selbstgemachten Spezialitäten

22. Oktober
15 Uhr

Slow Food Travel
Anmeldung 

erforderlich bis 
zum 15.10. 

Treffpunkt
Restaurant Leiten am Weingut 
Karnburg
Leiten 6
9063 Klagenfurt

Termin
22. Oktober, 15.00 Uhr

Anmeldung erforderlich! 

bis zum 15.10.
claudia@steinerhof.bio

Tel: +43 664/6584411

Kosten
€ 135,- pro Person 

Steinerhof@Michael
Stabentheiner

mailto:claudia@steinerhof.bio


A L B E C K E R  T H E AT E R H E R B S T
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Termine im 
Oktober & 
November

Schloss Albeck
Eintritt 

kostenpflichtig!

© ELIAS JERUSALEM

© Elias Jerusalem

"Hören Sie zu" - "Geben Sie Acht"
Der englische Autor Peter Shaffer hat mit den beiden Einaktern "Hören 
Sie zu" (The Private Ear) und "Geben Sie Acht" (The Public Eye) seinen 
Ruf als einer der besten Dramatiker Großbritanniens bekräftigt. Beide 
Stücke wurden auch verfilmt und haben sich zu Bühnenrennern 
entwickelt. 
In beiden Stücken geht es um die Beziehung zwischen einem Mann 
und einer Frau, die ins Trudeln gerät, weil der Mann nichtsahnend 
einen Dritten ins Spiel bringt, der für überraschende Wendungen sorgt. 

Regie: Heinrich Baumgartner,

Darsteller: Arnold Dörfler, Manuel Dragan, Dagmar Sickl

Kontakt
Schloss Albeck

Tel.: +43 650 / 57 52 066
info@schloss-albeck.at
www.schloss-albeck.at

Spielzeit: bis 27.10., jeweils 
Fr, Sa, 19:30 Uhr, So, 15 Uhr, 

sowie 3., 10. und 17. 
November, 11 Uhr

@Schloss Albeck

mailto:info@schloss-albeck.at
http://www.schloss-albeck.at/


A L B E C K E R  S C H LO S S K O N Z E R T E
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20. Oktober
11 Uhr

Schloss Albeck
Eintritt 

kostenpflichtig!

© ELIAS JERUSALEM

© Elias Jerusalem

Kontakt
Schloss Albeck

Tel.: +43 650 / 57 52 066
info@schloss-albeck.at
www.schloss-albeck.at

@Simon Stadler

So, 20.10., 11 Uhr: Elisabeth & Klaus Lippitsch - Klangwelten

Ethnische Instrumente, selbstgebaute Klanginstallationen, Naturgeräusche 
und Virtuosität sind die Elemente der magischen Eigenkompositionen des 
Multiinstrumentalisten Klaus Lippitsch. Eliz Lippitsch ist Sängerin, 
Songwriterin und beherrscht ebenfalls eine Vielzahl von Instrumenten. Mit 
Saitenklang, Flöten und Stimme zaubert sie in die Tiefe gehende Melodien, 
Improvisation und Liedzeilen in die Kompositionen. Meditative Sphären aus 
anderen Welten, die in erdige pulsierende Rhythmen münden. Kreiert und 
musiziert von zwei Musikerpersönlichkeiten auf höchstem Niveau.

@Elisabeth & Klaus Lippitsch

mailto:info@schloss-albeck.at
http://www.schloss-albeck.at/
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23. Oktober
9 Uhr

Anmeldung bis 12 Uhr des 
Vortages

Tel: + 43 4212 45608

www.mittelkaernten.at/packages
/#/erlebnisse

Voranmeldung!

DIE FLATTNITZ GIPFELT IM HIRNKOPF

Der Hirnkopf hat nicht nur einen 

recht eigentümlichen Namen, 

sondern ist auch der höchste Gipfel 

im Umfeld der Flattnitz. Die 

Passlandschaft zwischen Kärnten 

und der Steiermark beherbergt ein 

Hochmoor und zahlreiche Relikte aus 

der Zeit des Bergbaus. Auch der 

inmitten des Waldes liegende, 

fjordartige Flattnitzer See weiß zu 

begeistern. Nach 470 hm steht man 

am Gipfel des Hirnkopfs und genießt 

einen fantastischen Blick in die 

Gurktaler Alpen. Die Runde führt 

über die Haidner Höhe zurück zum 

Ausgangspunkt, dem Alpengasthof 

Isopp.

Dauer
ca. 6 Stunden

Termine

23. Oktober 2024

Kosten
10€ pro Person

KOSTENLOS mit Wörthersee Plus 
Card

Benötigte Ausrüstung
Wanderschuhe und Stöcke, 

Stirnlampe, Wanderbekleidung, 
Proviant

Treffpunkt:

08:00 Uhr beim Alpengasthof Isopp

@Fritz Press
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Termine im  
Oktober

Anmeldung bis 12 Uhr am 
Freitag davor

Tel: + 43 4212 45608

www.mittelkaernten.at/packages
/#/erlebnisse

Voranmeldung!

Die Tour zum malerischen Wildsee

(1.981 m) beginnt bei der St. 

Martiner Hütte, der wohl 

urtümlichsten und gleichzeitig 

entspanntesten Hütte in 

Mittelkärnten. Zudem ist sie die 

einzige Hütte auf der hiesigen Seite 

der Seetaler Alpen. Nach einem 

kurzen Anstieg geht es auf einem 

moderaten Höhenrücken zum 

Wildsee am Fuß des Zirbitzkogels, 

um den sich viele Geschichten 

ranken. Das in einer Karmulde

gelegene und in der Eis- zeit 

entstandene Gewässer liegt wie ein 

Opal inmitten der kargen, aber 

doch wie in den Highlands

wirkenden Landschaft im steirisch-

kärntnerischen Grenzgebiet. Nach 

einer ausgiebigen Rast inmitten der 

Natur geht es zurück zur St. 

Martiner Hütte, wo Wirt Harald 

Kraxner mit Schmäh und 

Köstlichkeiten aufwartet. 

Zeitlicher Ablauf:

09:30 Uhr bei der St. Martiner Hütte

St. Martin 58, 9375 St. Martin am 

Silberberg

Dauer:
5 Stunden

Termine:
• Di., 22. Oktober 2024

• Di., 29. Oktober 2024

Kosten:
10€ pro Person

Gratis mit der Wörthersee Plus Card

Buchen:
www.mittelkaernten.at/packages/#/erle

bnisse

S T.  M A R T I N E R  H Ü T T E  - W I L D S E E

@Marvin Wallner

http://www.mittelkaernten.at/packages/#/erlebnisse


WILD UND ZIRBE: EINE EINZIGARTIGE KOMBINATION
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Das Fleisch des erlegten Wilds wird von 

Johann Gucher sorgsam, traditionell und vor 

allem ursprünglich auf dem Bergbauernhof 

verarbeitet. Sonja und ihr Mann greifen bei 

der Herstellung ihrer exquisiten Wildsalami 

und anderer Fleischprodukte nur auf 

überlieferte Rezepturen zurück. Echtheit, 

Herkunft und Geschmack der wilden 

Köstlichkeiten sprechen für sich.

Mehr:

www.mittelkaernten.at/packages/#/erlebnisse/KTN/9

fa3229e-f196-4157-99de-97439a91b5c1/wild-und-

zirbe--eine-einzigartige-kombination

22. Oktober 
14 Uhr

Slow Food Travel
Anmeldung 
erforderlich!

Treffpunkt
Gucher Wild & Zirbe
Vellach 21
9363 Metnitz

Termin
22. Oktober, 14 Uhr

Anmeldung erforderlich! 
johann@zirbenturm.at
Tel: +43 664/4133190

Kosten
€ 45,- pro Person 
€ 25,- pro Kind ab 6 Jahren
€ 0,- Kinder bis 5 Jahre

© Adamhof

@Elias Jerusalem

http://www.mittelkaernten.at/packages/#/erlebnisse/KTN/9fa3229e-f196-4157-99de-97439a91b5c1/wild-und-zirbe--eine-einzigartige-kombination
mailto:johann@zirbenturm.at


C R A I G H E R  C H O C O L AT
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Der Besuch der Schokolade Erlebnis-Welt ist ein absolut sinnliches Erlebnis, 

mitten am Hauptplatz von Friesach. Es ist eine Reise durch die faszinierend 

aufbereitete Erlebnisaussstellung, auf den Spuren der Kakaobohne und der 

Welt der kostbaren Schokolade. Sie erfahren Wissenswertes von der 

Entdeckung zu Zeiten der Maya und Azteken, über Anbaugebiete bis hin zur 

Veredelung in der erstklassigen Schaumanufaktur der Familie Craigher. Viele 

Verkostungsstationen, die spannende mediale Aufbereitung mit Filmen lässt 

Sie erleben, wie in aufwendiger, leidenschaftlicher Handarbeit die köstlichen 

Craigher-Schokoladen entstehen.

ganzjährig

Schokoladenmanufaktur 
Craigher

Hauptplatz 3, 9360 Friesach

Kostenpflichtig!

Kosten

Erwachsener – 17,00€

mit Wörthersee + Card 14,00€

Kinder 5-12 Jahren – 12,00€

mit Wörthersee + Card 10,00€

Kinder bis 4 Jahren – Gratis

Öffnungszeiten

Montag -Samstag 9:00 – 17:00 

Uhr

Sonntags: 10:00 – 17:00 Uhr

Kontakt

Tel.: + 43 4268 22 95 

E-Mail: office@craigher.at

…reise auf den Spuren der Kakaobohnen bis hin zur handgefertigten 

Craigher Schokolade

© CRAIGHER

mailto:office@craigher.at


S C H LO S S  A L B E C K
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bis zum 25. 
Oktober

Schloss Albeck Ausstellung

© ELIAS JERUSALEM

© Elias Jerusalem

© Kärntner Viergesang

Kontakt
Schloss Albeck

Tel.: +43 650 / 57 52 066
info@schloss-albeck.at
www.schloss-albeck.at

Verwurzelt@ Ursula Grabinger bis Fr, 25.10.
Ursula Grabiger
"Verwurzelt"
Öl & Akryl
Fotozirkel im Müllerhof 
Mittweida, Sachsen:
Fotos aus der alten 
Heimat

mailto:info@schloss-albeck.at
http://www.schloss-albeck.at/


BRAUEREIFÜHRUNG bei WIMITZ BRÄU
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Bei der Führung durch die seit 2011

bestehende Wimitz Brauerei erleben

Sie die Herstellung von

naturbelassenem Bio-Bier hautnah,

verkosten die gebrauten

Köstlichkeiten direkt an der Quelle

und machen sich ein

beeindruckendes Bild über die

Sortenvielfalt, Echtheit und

Abenteuerlust hinter des „gefährlich

ehrlichen“ Wimitz Bräus.

Termine
ganzjährig

mit Wörthersee Plus Card 
ERMÄSSIGT

Terminver-
einbarung

Termine
jederzeit nach 
Terminvereinbarung

Terminvereinbarung
Wimitz Bräu GmbH
Wimitz 17
9311 Kraig
Tel: +43 4212 28074
brauerei@wimitbraeu.com
www.wimitzbraeu.com

Kosten
mit der Wörthersee Plus Card 
€ 12,- pro Person 
ohne Wörthersee Plus Card
€ 15,- pro Person 

Kinder von 6 bis 14 Jahre
€ 8,-

© ELIAS JERUSALEM

Wimitz Bräu@Arnold Pöschl

mailto:brauerei@wimitbraeu.com
http://www.wimitzbraeu.com/


GELTER BRÄU im GENUSSWIRTSHAUS GELTER
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Im Bier stecken viel Handarbeit,

Kenntnis sowie gezielte

Qualitätsauswahl der Zutaten und

ein regulierendes Händchen für die

optimale Abstimmung der einzelnen

Brauschritte. Jede – und damit

wirklich jede Flasche Gelter Bräu

gemeint – geht von der Abfüllanlage

durch die Hände von Christian

Gelter.

Im Genusswirtshaus Gelter lässt es

sich sehr gut speisen.

Tipp: Kärntner Spezialitäten

Termine
ganzjährig

mit Wörthersee Plus Card 
ERMÄSSIGT

Anmeldung 
erforderlich!

Zeitpunkt
16.00 Uhr 

Termine
jeden Donnerstag

Anmeldung erforderlich! 
bis 10:00 Uhr des 
Veranstaltungstages

Herr Christian Gelter
Goggerwenig 8
9300 St. Veit/Glan 
+ 43 660 2626267
office@wirtshaus-gelter.at
www.wirtshaus-gelter.at

Kosten
mit der Wörthersee Plus Card 
€ 15,- pro Person 
ohne Wörthersee Plus Card
€ 20,- pro Person 

© ELIAS JERUSALEM

mailto:office@wirtshaus-gelter.at
http://www.wirtshaus-gelter.at/


KOGLER`S ERLEBNISWELT DES PFEFFERS
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telefonische
Anfrage wir 
empfohlen 

mit Wörthersee Plus Card 
GRATIS

© ELIAS JERUSALEM

Treffpunkt
Kogler‘s Erlebniswelt des Pfeffers 

Öffnungszeiten
Richten sich nach den 
Öffnungszeiten des Hotels
Telefonische Anfrage wird 
empfohlen

Kontakt
Kogler‘s Erlebniswelt des Pfeffers
Steinweg 6
9554 St. Urban/Urbansee

+43 4277 8329
info@kogler.co.at

www.koglers-pfeffermuehle.at

Kosten 
Eintritt frei!

Erleben Sie die Faszination dieses

wertvollen und begehrten Gewürzes

und betrachten Sie die einzigartige

Sammlung an außergewöhnlichen

Pfeffermühlen.

Genießen Sie gerne auch einen

duftenden Kaffee oder ein

erfrischendes Getränk inmitten des

beeindruckenden Pfeffermühlen-

Ambientes.

@Kogler`s Pfeffermühle

mailto:info@kogler.co.at
http://www.koglers-pfeffermuehle.at/


W E I T E R B I L D U N G S P R O G R A M M  F N L
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Oktober 2024 Schloss Hunnenbrunn

© ELIAS JERUSALEM

© Elias Jerusalem



Y O G A  A M  W U R Z E R H O F
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ab September 
2024

Wurzerhof

© ELIAS JERUSALEM

© Elias Jerusalem



A U S S T E L L U N G  R AT H A U S G A L E R I E
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bis Ende 2024
Rathausgalerie 

St.Veit/Glan
Freier Eintritt!

© ELIAS JERUSALEM

© Elias Jerusalem
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- B E I M  S I M O N  -

D A M I T  E S  N I C H T  V E R LO R E N  G E H T

Besichtigung 
jederzeit nach 

Anmeldung 
möglich

Privatsammlung in 
Metnitz

Eintritt 
freiwillige 
Spende!

Beim Simon tritt man ein in die Lebenswelt der ländlichen Bevölkerung 

von anno dazumal. Vom Bauern zum Dienstboten, von der Schule zum 

Handwerker und vieles mehr. Tauchen Sie ein in die vergangene Zeit 

und sagen vielleicht: „Ah, weißt du noch?“ oder es bekommt das jüngere 

Publikum einen Einblick, unter welchen Voraussetzungen sich das Leben 

seinerzeit ohne moderne Technik abgespielt hat.

Kontakt
Harald Wenzl

Tel.: +43 664 594 69 10
beimsimon@gmx.at
www.beimsimon.at

© HARALD WENZL

© HARALD WENZL

Führungen auf Anfrage 

Nicht barrierefrei

Eintritt freiwillige Spende

mailto:beimsimon@gmx.at


L E O N A R D O  D A  V I N C I
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bis 01. 
November

Burg Hochosterwitz
Eintritt 

kostenpflichtig!

© ELIAS JERUSALEM

© Elias Jerusalem
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Sonn- & 
Feiertags

Stiftsrestaurant St. 
Georgen/Längsee

Reservierung!

ALL – INCLUSIVE SUNDAY LUNCH
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bis zum 
31. Oktober

Hauptplatz 29, St. Veit/Glan
Erdgeschoss

Eintritt 
kostenpflichtig!

SONDERAUSSTELLUNG IM MUSEUM ST. VEIT
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bis November 
buchbar

Gasthof „zum Kramer“ Kostenpflichtig!

PONYS UND REITEN
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bis Ende 
Herbst 

buchbar! 
Gasthof „zum Kramer“ Kostenpflichtig!

KRÄUTERGARTEN IN PISWEG



M A S T E R  O F  R E I N D L I N G  I N  TA U P E ‘ S  

G E N U S S S C H M I E D E

31

Lernen Sie, wie aus einfachen Zutaten

ein herrlicher Germteig zubereitet

und in weiterer Folge daraus ein

Reindling gebacken wird. Wir zeigen

Ihnen Tipps und Tricks wie einfach es

sein kann.

ganzjährig
mit Wörthersee Plus Card 

ERMÄSSIGT
Kurskosten!

© ELIAS JERUSALEM

© Elias Jerusalem

Kurszeiten

14 – 18 Uhr

Termine

Dienstags (mind. 4 Personen)

Adresse

Taupes Genussschmiede

Unterer Platz 4

9300 St. Veit/Glan 

+ 43 4212 30777

www.facebook.com/taupes.genuss

schmiede

Kosten

In den Kurskosten von € 79,- statt 

€ 99,- sind ein Diplom, eine 

Rezeptmappe, die Getränke und 

der gebackene Reindling 

enthalten.

© ELIAS JERUSALEM

http://www.facebook.com/taupes.genussschmiede
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24. bis 26. 
Oktober

ganztägig Symbosium

VORSCHAU: ST. VEIT SYMBOSIUM 

KÜNSTLICHE INTELLIGENZ
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14. November
14 Uhr

Blumenhalle St.Veit/Glan
Vortrag & 

Musik

VORSCHAU: SENIORENNACHMITTAG
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Mag. Hübler Elke

TOURISMUSREGION MITTELKÄRNTEN

elke.huebler@mittelkaernten.at
www.mittelkaernten.at

Tel. +43 4212/45608

Irrtümer, Satz- und Druckfehler vorbehalten!

St. Veit an der Glan, 14.10.2024

mailto:elke.huebler@mittelkaernten.at
http://www.mittelkaernten.at

